
PA N E

FOCACCIA  5
Olive Oil | Balsamic Vinegar

A N T I PAS T I

BURRATA   25

Artichoke | Garlic | Brioche bread

POLPETTE  17

Beef | Pork | Tomatoes | Parmigiano  

TARTARE DI MANZO  19

Beef | Bagna càuda (garlic and anchovy 
hollandaise) | Potato Mille-feuille

PANZANELLA  20

Tomato salad | Stracciatella | Focaccia

CRUDO  22

Hamachi tuna | Lemon | Cucumber
Basil | Chili

ARANCINI  16

Culatello di zibello | Stracciatella | Basil

S P EC I A L I TÀ  D E L L A  C ASA

PAPPARDELLE AL RAGÙ  
BIANCO  30

White wine bolognaise ragù sauce | Beef
Pork | Parmigiano

RAVIOLI  VERDE  32

Basil ravioli stuffed with potato  
and mozzarella di bufala  

Sage butter sauce

RADIATORI ALLA MORA  28

Tomato sauce | Prosecco | Parmigiano
Stracciatella | Basil

TAGLIATELLE AI GAMBERI  36

Giant shrimps | Lobster bisque | White wine

RIGATONI AL CONIGLIO  34

Confit rabbit | Meat jus | Pecorino 
Carrots | Rosemary 

GNUDDI E MERLUZZO  36

Ricotta gnocchi | Cod fillet | Lemon
Anchovies | Basil

P I Z Z A

PIZZA PEPPERONI  24

Smoked Caciocavallo | Pepperoni
Spicy honey | Tomato sauce

PIZZA BURRATA  26

Burrata | Tomato sauce | Basil
Culatello di zibello + 10

PIZZA SALSICCIA E RAPINI  27

Sausage | Rapini | Fior di latte
Tomato sauce

Lunchtime selection, inspired by our full menu.

PRANZO

PIZZOLATO PROSECCO ROSÉ  
Bottle 200ml

TARTARE DI MANZO 
Beef | Bagna càuda | Potato mille-feuille

BURRATA
Artichoke | Garlic | Brioche bread

55 $55 $
Trio

 Grand

Our pastas are homemade daily in our kitchen.



PA N E

FOCACCIA  5
Huile d’olive | Vinaigre balsamique

A N T I PAS T I

BURRATA   25

Artichaut | Ail | Pain brioché

POLPETTE  17

Bœuf | Porc | Tomates | Parmigiano 

TARTARE DI MANZO  19

Bœuf | Bagna càuda (hollandaise ail et
anchois)  Mille-feuille de pommes de terre

PANZANELLA  20

Salade de tomates | Stracciatella | Focaccia  

CRUDO  22

Thon hamachi | Citron | Concombre
Basilic | Chili

ARANCINI  16

Culatello di zibello | Stracciatella | Basilic

S P EC I A L I TÀ  D E L L A  C ASA

PAPPARDELLE AL RAGÙ  
BIANCO  30

Sauce ragù bolognaise au vin blanc | Boeuf
Porc | Parmigiano

RAVIOLI VERDE  32

Ravioli au basilic farcis de pomme de terre 
et mozzarella di bufala | Beurre blanc  

à la sauge  

RADIATORI ALLA MORA  28

Sauce tomate | Prosecco | Parmigiano 
Straciatella | Basilic

TAGLIATELLE AI GAMBERI  36

Crevettes géantes | Bisque de homard 
Vin blanc

RIGATONI AL CONIGLIO  34

Lapin confit | Jus de viande                                       
Pecorino | Carottes | Romarin 

GNUDDI E MERLUZZO  36

Gnocchi à la ricotta | Filet de morue 
Citron Anchois | Basilic

P I Z Z A

PIZZA PEPPERONI  24

Caciocavallo fumé | Pepperoni | Miel épicé 
 Sauce tomate

PIZZA BURRATA  26

Burrata | Sauce tomate | Basilic
Culatello di zibello + 10

PIZZA SALSICCIA E RAPINI  27

Saucisse | Rapinis | Fior di latte
Sauce tomate

Sélection du midi, inspirée de notre carte complète.

PRANZO

PIZZOLATO PROSECCO ROSÉ  
Bouteille 200ml 

TARTARE DI MANZO 
Bœuf | Bagna càuda | Mille-feuille  

de pommes de terre

BURRATA
Artichaut | Ail | Pain brioché

55 $55 $
Trio

 Grand

Nos pâtes sont façonnées sur place, chaque jour, dans notre cuisine.


