
A N T I PAS T I

BURRATA   25

Artichoke | Garlic | Brioche bread

POLPETTE  17

Beef | Pork | Tomatoes | Parmigiano 

CAVOLETTI  18

Brussels sprouts | Cauliflower | Bagna càuda 
(garlic and anchovy hollandaise) | Bottarga 

 Pine nuts

PANZANELLA  20

Tomato salad | Stracciatella | Focaccia

TARTARE DI MANZO  19

Beef | Bagna càuda (garlic and anchovy 
hollandaise) | Potato Mille-feuille

CULATELLO DI ZIBELLO  20

30-month aged charcuterie | Spicy oil  
Gnocco fritto

CRUDO  22

Hamachi tuna | Lemon | Cucumber
Basil | Chili

ARANCINI  16

Culatello di zibello | Stracciatella | Basil

FOIE GRAS  29

Foie gras parfait | Apricot mostarda | Focaccia

P I Z Z A

PIZZA PEPPERONI  24

Smoked Caciocavallo | Pepperoni
Spicy honey | Tomato sauce

PIZZA BURRATA  26

Burrata | Tomato sauce | Basil
Culatello di zibello + 10

PIZZA SALSICCIA E RAPINI  27

Sausage | Rapini | Fior di latte
Tomato sauce

PIZZOLATO PROSECCO ROSÉ  
Bottle 200ml

TARTARE DI MANZO 
Beef | Bagna càuda | Potato mille-feuille

BURRATA
Artichoke | Garlic | Brioche Bread

55 $55 $
Trio

 Grand

PAS TA  FAT TA  I N  C ASA

CAPPELLETTI ROMAGNOLI  32

Stuffed pasta with House-made ricotta
Poultry jus | Mushrooms

PAPPARDELLE AL RAGÙ BIANCO  30

White wine bolognaise ragù sauce | Beef
Pork | Parmigiano

RAVIOLI  VERDE  32

Basil ravioli stuffed with potato and mozzarella
di bufala | Sage butter sauce

RADIATORI ALLA MORA  28

Tomato sauce | Prosecco | Parmigiano
Stracciatella | Basil

TAGLIATELLE AI GAMBERI  36

Giant shrimps | Lobster bisque | White wine

MEZZELUNE ALL’ARAGOSTA  46

Stuffed pasta with lobster | Ricotta | Corn 

Almond | Mujjol caviar

Our pastas  are  homemade dai ly  in  our  kitchen. 

M A R E  E  M O N T I

GNUDDI E MERLUZZO  36

Ricotta gnocchi | Cod fillet | Lemon
Anchovies  |  Basil

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA  38

Grain-fed veal escalope | Sage butter sauce 
Culatello di Zibello | Rapinis

STINCO DI AGNELLO  48

Quebec lamb shank | Potato mille-feuille 
Artichokes | Olives | Meat jus

CO N TO R N I

CAVOLETTI DI BRUXELLES  12

Brussels sprouts | Bagna càuda (garlic and  
anchovy hollandaise) | Pine nuts

PATATE CACIO E PEPE  12

Potato mille-feuille | Pecorino | Pepper
SPAGHETTI ALLA SALVIA  12

Sage butter sauce

OSTRICHE MARE E MONTI (5)  32

Warm oysters | Beef tartare | Bagna càuda  
(garlic and anchovy hollandaise)

CARPACCIO DI VITELLO  23

Grain-fed veal | Tuna mayonnaise
Fried shallots | Parmigiano

FOCACCIA  5
Olive Oil | Balsamic Vinegar

PIZZA BIANCA  9
Stracciatella | Olive Oil

RIGATONI AL CONIGLIO  34

Confit rabbit | Meat jus | Pecorino
Carrots | Rosemary 

BUCATINI AI FUNGHI 
E FOIE GRAS  42

Seasonal mushrooms | Foie gras | Hazelnut 
Cream sauce

RISOTTO E CAPESANTE  43

Scallops | Green pea purée | Citrus vierge sauce 
FILETTO DI MANZO  68

Filet mignon 8oz | Gorgonzola raviolo 
Robuchon purée | Meat jus


